
 

Le menu des 

- Mini croque de confit de canard à la truffe
 
 

-

- Pavé de sandre, risotto de petit 

- Suprême

 
- Entremet 

Le menu des 

Mini croque de confit de canard à la truffe

-  Cannelloni 

 

 

Pavé de sandre, risotto de petit 

 

 

Suprême de chapon farci sauce 

 

 

Entremet 

Le menu des 
6

Mini croque de confit de canard à la truffe

Cannelloni tourteau

Pavé de sandre, risotto de petit 

de chapon farci sauce 

-

Entremet chocolat blanc 

Le menu des 
60€00

Mini croque de confit de canard à la truffe

tourteau mangue et mousse au citron caviar

Pavé de sandre, risotto de petit 

de chapon farci sauce 

- Brie farci figues et noix

chocolat blanc au fruit exotique

Le menu des fêtes
0€00/pers

Mini croque de confit de canard à la truffe

mangue et mousse au citron caviar

Pavé de sandre, risotto de petit épeautre

de chapon farci sauce Albufera
châtaigne

Brie farci figues et noix

au fruit exotique

fêtes d’Anaëlle
0€00/pers

Mini croque de confit de canard à la truffe

mangue et mousse au citron caviar

épeautre 

Albufera 
châtaigne. 

Brie farci figues et noix

au fruit exotique

d’Anaëlle
/pers 

Mini croque de confit de canard à la truffe et jeunes pousses

mangue et mousse au citron caviar

 au bouillon de homard

Albufera et gratin patate douce 

Brie farci figues et noix. 

au fruit exotique et gel au thé de Noë

d’Anaëlle
 

et jeunes pousses

mangue et mousse au citron caviar

au bouillon de homard

et gratin patate douce 

et gel au thé de Noë

d’Anaëlle 

et jeunes pousses. 

mangue et mousse au citron caviar. 

au bouillon de homard.

et gratin patate douce 

et gel au thé de Noël.

 

au bouillon de homard. 

et gratin patate douce 

l. 


